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Tous en cuisine .. 5;.
Pizza mozza d’halloween
@ 10 min -ll 12 min
Pour 6 gourmands
- 50 g de tomates séchées - 75 g de mozzarella
- 60 g de chorizo - quelques olives noires dénoyautées
- 10 cl de coulis de tomate - un peu d’origan
- 1 pite a pizza - 65 g de fromage riapé
\ Préchauffe le four a 250°C. Coupe les tomates séchées en morceaux et le chorizo I .
BLAGUE E 5\ en rondelles. Etale le coulis sur la péte a pizza, puis ajoute les tomates séchées et le , * 1 / 10 J Uhette. L
~ chorizo. Parséme ensuite le fromage rapé.
Deux citrouilles veulent féter . ¢ 5/10 Nell
AN Découpe la mozzarella en tranches, puis donne-leur la forme de fantomes et I .
halloween : \“\\l dispose-les en cercle sur la pizza. Ajoute ensuite des araignées réalisées avec les . 12/ 10 J lﬂes
Ry A . . .
s s : o, COlives noires. | ¢+ 12/10 Marie
- Jen’ai pas d’'idée pour mon : N\\\‘As' Forisan et enf 10 3 12 minutes 3 180°C . ( : ) )
.. ) N saisonne avec un peu d’origan et enfourne pour a minutes a . trice
déguisement cette année : W | anima
- Eh bien creuse toi la téte ! \ ¢ 14/10 Arian
Tartrouille a la confiture - + 30/10 Eythan
CHARADE (D) tsmin [ 30 min !+ 31/10 Noham. A
Pour 4 gourmands \ * 31/10 Gluhan .
: Mon premier n’a pas de cheveux sur la : N e e — /
: . - 3 pommes - 6 prunes
: téte
. - 2 pates feuilletées - 80g de confiture de prunes ou de framboises
Mon deuxiéme n’est pas sur \ Préchauffe le four a 180°C. Lave les fruits, épluche-les, te les parties non

- Mon troisieme est une céréale tres :
: utilisée en chine

Les enfants du projet journafz’sme sont ﬁ’ers de vous ]orésenter leur premiere gazette de Cannée, le titre, le lbgo, le théme, les noms des

ruﬁm’clues ainsi que leurs contenus... tout a été r@%’cﬁi et décidé par les enfants. Merci a Corentin, Fva L-B, Océane, Anais P-L, Anouk,
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\' comestibles (noyau, trognons et pépins), puis découpe les en lamelles.

Q“"\ Etale une pite feuilletée dans un moule a tarte et pose dessus les lamelles de fruits.
\\\ . Répartis généreusement la confiture.

: Mon tout est un animal nocturne ‘i%k\ Etale la seconde pate feuilletée et réalise la téte d’une citrouille en découpant avec

la pointe d’un couteau. Dépose-la délicatement sur la tarte.
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*s, R ,x\\\ Enfourne pour 30 min. Laisse refroidir quelques minutes avant de déguster. ‘
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La féte du CLAC aura lieu le vendredi 18 octobre de 17h a 18h. Au programme : - Fabrication de bougeoirs, initiation aux
jeux de roles, défi basket-ball, atelier » a la maniere de », atelier poterie, jeux en bois ...







